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Hartelijk welkom en laat het genieten beginnen 

In de naam “Bord’Eau” zit alles vervat ! 

prachtige waterpartijen en gevelzichten in het hart van Gent, 

 stijlvolle klasse binnenin en een verfijnde keuken met zuiderse toetsen. 

Voor het interieur is geopteerd voor een eigentijdse, 

moderne stijl: strakke lijnen en sobere kleuren, 

in combinatie met opvallende historische elementen. 

Een zelfde stijl wordt ook doorgetrokken op het verlaagd (zonne)terras, 

 aan de opengewerkte Leiegevel. 

Naast onze brasserie kan u in onze bar terecht voor het aperitief, 

een koffie met iets zoets of een lekker Belgisch biertje met Gentse ditjes en datjes. 

 
 
 

Bienvenue et que le plaisir commence  

 

Tout est dans le nom” Bord’Eau” ! 

De magnifiques plans d’eau et des façades au cœur de Gand,  

un intérieur élégant et une cuisine raffinée aux senteurs méridionales, 

une décoration moderne et contemporaine, depouillée aux couleurs sobres, 

 réhaussée d’éléments historiques frappants. 

Le même style se prolonge jusqu’à la terrasse en contrebas, s’ouvrant sur la Lys. 

A côté de notre brasserie, le bar vous accueille pour déguster un apéro, 

 un café et quelques sucreries, ou une bonne bière belge accompagnée de spécialités gantoises.    
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Waters  
Chaudfontaine plat / bruisend / licht bruisend    1/2   3.50 € 
        1/1              5.50 €  

Aperitieven 
Coupe Champagne          9.50 € 
Glas Cava           6.00 € 
Bellini : Champagne / Perziklikeur                  10.00 € 
Kir Royal : Champagne / Cassislikeur                  10.00 € 
Coupe d’Amour : Roomer / Champagne                  10.00 € 
Roomer (Artisanaal en Gents)        5.00 € 
Kir : Witte wijn / Cassislikeur        5.00 € 
 
Champagne                      Fles / Magnum 
Janisson Brut Tradition « Verzenay » 75 cl                           52.00 € 
Dehours Brut Grande Reserva        55.00 € 
Lallier Blanc de Blanc         60.00 € 
Veuve Cliquot Brut                   69.00 / 137.00 € 
Veuve Cliquot Rosé         77.00 € 
1999 Nicolas Feuillatte Palme d’or                     125.00 € 
1998 Veuve Cliquot Grande Dame                  159.00 € 
2002 Dom Perignon                    150.00 € 
Krug Grande Cuvée                    199.00 € 
 
Cava 
Castillo Perelada Brut reserva        26.00 € 
René Barbier          25.00 € 
 
Huiswijn                  Glas / Fles 
Domaine Luc Pirlet Vin de Pays d’Oc     (Chardonnay / Merlot)      3.50 / 19.00 € 
La Flauta de Bartolo Rosé (Spanje)         3.50 / 19.00 € 
 
Op onze wijnkaart vindt u een ruimere keuze aan wijnen / La carte de vins vous offres plus de choix 

 
Pineau – Port – Sherry 
Pineau des Charentes   Wit / Rood       4.30 € 
Port Wit / Tawny         4.30 € 
Sherry Medium / Dry         4.30 € 
 
Anijs 
Ricard           5.00 € 
 
Bitter 
Campari          6.20 € 
Picon met witte wijn         6.60 € 
 
Vermouth 
Martini Bianco / Rosso / Rosato  / Dry       4.30 € 
Martini Gold          5.50 € 
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Gin 
Bombay Dry          6.00 € 
Bombay Sapphire         8.00 € 
 
Rhum 
Bacardi Superior         6.00 € 
Bacardi reserve          6.50 € 
Bacardi 8 Jaar          7.00 € 
 

+ soft / water / vruchtensappen                   +1.50 € 
+ burn                      +2.00 € 

 
Whiskies 
 

Scotch Blend 
William Lawson          6.00 € 
Johnny Walker Red Label        6.00 € 
Johnny Walker Black Label        6.60 € 
The Famous Grouse         6.00 € 
Chivas regal 12 jaar         6.80 € 
Chivas regal 18 jaar         9.50 € 
 
Malt Whisky 
Auchentoshan 10 jaar         9.00 € 
Glenmorrangie 10 jaar         8.50 € 
Bowmore 12 jaar         6.80 € 
Aberfeldy 12 jaar         9.00 € 
Talisker 10 jaar          8.50 € 
The Glenlivet 12 jaar         7.00 € 
The Glenlivet 15 jaar         8.00 € 
 
Irish 
Jameson          6.00 € 
Jameson  1780  12 jaar         7.90 € 
 
American 
Jack Daniel’s          6.50 € 
 
Canadian 
Canadian club          6.00 € 
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Voorgerechten // Entrées 

 
Oesters M3 / Huîtres M3  Diepe/Creuses  Marennes Oléron     
6 stuks /  6 pièces         16.80 € 
9 stuks / 9 pièces         25.20 € 
        
Oosterse heldere bouillon met kokkels, zeewier en groentengarnituur  10.60 € 
Bouillon clair Oriental aux coques, algues marines et légumes 
 
Huisbereide garnaalkroketten    1 stuk/pièce   8.50 € 
        2 stuks /pièces 14.50 € 
Croquettes aux crevettes faites maison 
 
Salade Bord’eau : Assortiment gerookte vissoorten, groentensalade met 14.60 € 
olijfolie Extra Vierge         19.60 € 
Salade Bord’eau : Assortiment de poissons fumés,  
salade de légumes à l’huile d’olives Extra Vièrge 
 
Tataki van rundsvlees met pesto van olijven en rucola    13.60 € 
Tataki de viande de bœuf au pesto d’olives et salade roquette 
 
Carpaccio van zalm met basilicum en olijfolie     12.80 € 
Carpaccio de saumon au basilic et huile d’olives 
 
Warm geitenkaasje met salade van speculaas en honing    11.90 € 
Fromage de chèvre chaud, salade au speculoos et miel     16.90 € 
 
 
 
 

Veggie en Pasta // Végétarien et Pâtes 

Tagliatelle met champignons, groene kruiden en pesto    18.40 € 
Tagliatelle aux champignons, herbes vertes et pesto 
 
Roergebakken choi sum met shii-také en tamari, wilde rijst   18.20 € 
Sauté de choi sum et shii-také, tamari et riz sauvage 
 
Tagliatelle met scampi en kokkels       20.20 € 
Tagliatelle aux scampi et coques 
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Vis // Poisson 

 
“Fish and Chips Bord’eau” : krokante visreepjes met tartaarsaus,   21.60 € 
gebakken aardappelen 
« Fish and chips Bord’eau » : goujonnettes de poisson croquantes,  
sauce tartare et pommes de terre rissollées 
 
Mosselen natuur         20.50 € 
Moules marinières 
 
Mosselen witte wijn / Mosselen met look      21.50 € 
Moules au vin blanc / Moules à l’ail 
 
Paling in het groen met verse frieten      27.80 € 
Anguille au vert et pommes frites fraîches 
 
Gebakken tongschar met babyspinazie en gestoomde aardappelen  26.80 € 
Sole limande poêlée, pousses d’épinards et pommes de terre à la vapeur 
 
Kabeljauw met coulis van erwten, venkel en tomaat    26.60 € 
Cabillaud au coulis de petit pois, fenouil et tomates 
 
Rode poon (vis van het jaar) met knolseldermousseline en wortel-sinaasgel 22.90 € 
Grondin rouge (poisson de l’année), mousseline de céleri rave et 
gel de carottes et orange 
 
Noordzee visspies “à la plancha” met aardappelmousseline,   21.80 € 
kappertjessaus  
Brochette de poisson de la mer du Nord « à la plancha »,  
mousseline de pommes de terre et sauce aux câpres 
 

Vlees // Viande 

 
Filet van jonge eend met Oosterse groentenmix, soja-mirinsaus en wilde rijst 21.60 € 
Filet de canette, légumes Orienteaux, sauce soja-mirin et riz sauvage 
 
Rundsfilet “mignon” met spiesje van Nicola-aardappel en tomaat, pepersaus 21.80 €  
Filet « mignon » de bœuf, brochette de pommes de terre « Nicola » et tomate, 
sauce au poivre 
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Menu Bord’eau 35.00 € 
 
 
 

6 diepe oesters Marennes-Oléron (supplement 5.00 €) 
6 huîtres creuses Marennes-Oléron (supplément 5.00 €) 

Of/Ou 
Oosterse heldere bouillon met kokkels, zeewier en groentengarnituur 

Bouillon clair Oriental aux coques, algues marines et légumes 
Of/Ou 

Tataki van rundsvlees met pesto van olijven en rucola 
Tataki de viande de bœuf au pesto d’olives et salade roquette 

 
~~~~~~~~~~~~~~ 

 
Rode poon (vis van het jaar) met knolseldermousseline en  

wortel-sinaasgel 
Grondin rouge (poisson de l’année), mousseline de céleri rave et 

gel de carottes et orange 
Of / Ou 

Rundsfilet “mignon” met spiesje van Nicola-aardappel en tomaat, pepersaus 
Filet mignon « de bœuf », sauce au poivre, 

brochette de pommes de terre «Nicola» et tomate 
 

~~~~~~~~~~~~~~ 
Tiramisu 

Of/Ou 
Canneloni van chocolade met feuilletine en bloedsinaasappel 

Canneloni en chocolat au feuilletine et orange sanguine 
 
 

Wijnsuggestie wit : La Tunella Pinot Grigio 2010    4.50 €/27.00 € 
   Chablis Louis Latour 2010   5.50 €/34.00 € 
Wijnsuggestie rood : La Soumade Côtes du Rhône 2008  4.50 €/27.00 € 
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Nagerechten (in huis bereid) // Desserts (faits maison) 
 

Dame blanche          8.00 € 
 
Panna cotta van cocos met passievruchten en sorbet van mango  8.00 € 
Panna cotta de coco, fruit de passion et sorbet à la mangue 
 
Canneloni van chocolade met feuilletine en bloedsinaasappel   8.00 € 
Canneloni en chocolat au feuilletine et orange sanguine 
 
Tiramisu          9.00 € 
 
Moelleux van chocolade  (15 min.)       10.00 € 
Moelleux au chocolat  
 
Assortiment kazen “Hinkelspel”       11.00 € 
Assortiment de fromages “Hinkelspel” 

 

Warme dranken // Boissons chaudes 
 
Koffies / Cafés 
Espresso / Espresso         2.50 € 
Dubbele espresso / Espresso Doppio       4.00 € 
Caffé Lungo  (normale koffie) / Caffé Lungo          2.50 € 
Decafeïné / Décaféiné         2.50 € 
 
Thee Collection” Le Palais des Thés”       2.50 € 
Thé des Lords : Earl grey met bergamot parfum / parfum bergamote   
Darjeeling Margeret’s hope : zwarte kruidige thee / thé noir épicé  
Thé des Moines  : Blend van groene en zwarte thee / mélange de thé vert et noir  
Japon Sencha Ariake : Japanse groene thee / thé vert Japonais      
  
Thee + infusie van verse munt / thé + infusion de menthe    3.20 € 
 
Herbal Thee Collection “Le Palais des Thés” 
Rooibos met ijzerkruid / Rooibos à la Verveine      2.50 € 
 
Speciale koffies  / Cafés speciaux       7.60 € 
Gentse koffie (met Hertekamp jenever) / Café gantois (Hertekamp jenever) 
Ierse koffie (met Jameson whiskey) / Café Irlandais (Jameson whiskey) 
Italiaanse koffie (met Amaretto di Saronno) / Café italien (Amaretto di Saronno) 
French koffie ( Cognac of / ou Grand Marnier)  
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Digestief 
 

Cognac 
 

VSOP 
Hennessy Fine de Cognac        7.50 € 
H by Hine          7.50 € 
 

XO 
Hennessy                             12.50 € 
Hine Antique                       12.50 € 
 

Calvados 
 

Château du Breuil  Fine         7.00 € 
Château du Breuil 15 jaar        9.50 € 
 

Armagnac 
 

Duc D’Eyssac VSOP         7.00 € 
Duc D’Eyssac hors d’Age        8.00 € 
 

Marc – Grappa 
 

Vieux Marc de Champagne        6.50 € 
Grappa di Nebbiolo         6.50 € 
 

Eau de vie de fruits 
 

Poire william Crysalle         6.50 € 
Framboise Crysalle         6.50 € 
 
 
 

 


